Vorspeisen

Kleiner gemischter Salat
Kopfsalat mit Rhabarber und Erdbeeren mariniert mit Olivendl und Zitronensaft

Salat von weissen und griinen Spargeln, abgeflammter Stanser Geissfrischkase
mit Radieschen Vinaigrette

Kartoffel Tarte mit ,Stanser Fladd“ und ein pochiertes Ei Guets vo hie
mit Kirbiskern Pesto

Tatar vom Innerschweizer Kalbfleisch mit Belper Knolle und Guets vo hie
Barlauch- Buttermilch, gebratene Krauterseitlinge

Geraucherter Waser Lachs (Schottland) mit Krdutern mariniert
Hittenkase mit Brennnesseln und Erbsensauce

Suppen

»Stanser Flada” Cremesuppe mit Steinpilzen und Lauch Guets vo hie
Spezialitdt des Hauses

Weisse Spargelsuppe mit Frischkdse und gebackenem Eigelb

Klare Zwiebelsuppe mit Ochsenschwanzravioli

Hauptgerichte
Innerschweizer Rindsfilet-Medaillon, Mark mit Krauterkruste Guets vo hie
Rotweinsauce, gebratene Jung Kartoffeln und Frihlingsgemiise kleine Portion

In Rotwein geschmortes Innerschweizer Ossobuco Guets vo hie
gebratene Polenta Valle Maggia und Ofengemiise

Geschnetzeltes vom Innerschweizer Kalb Guets vo hie
Rahmsauce mit Krduterseitlingen und Rosti kleine Portion

Gebratenes Alpen Zanderfilet mit Zitrone
Fregola Sarda, griine und weisse Spargeln kleine Portion

Sautierter Seeteufel (Wildfang Frankreich) mit Weissweinrisotto
und marinierter Trevisano kleine Portion
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Vegetarische Gerichte

Weisse Spargeln mit Konfierter Kartoffel Vegan 34.00
Mandel- Schalotten Sabayon kleine Portion 30.00
Knusprige Gemduserolle mit gebratener Polenta Valle Maggia 28.00
Teriyakisauce kleine Portion 24.00

Themengerichte ,,Hacktdtschli”

Hacktatschli vom Innerschweizer Rind mit karamellisierten Zwiebeln 32.00
Kleine Portion 28.00
Hacktatschli vom Innerschweizer Kalb mit Zitrone und Rosmarin 36.00

Kleine Portion 32.00

Hacktatschli vom Sauli mit gebratenem Apfel 30.00
Kleine Portion 26.00

Vegetarisch

Quinoa- Gemisetatschli 29.00
Kleine Portion 25.00

Jedes Gericht wird serviert mit:
Haselnuss Crumble, Kartoffelpiiree, Kohlrabi Gratin und griinem Spargel

Unsere Fleisch- und Fischlieferanten sind:

Metzgerei Stutzer & Flleler Stans, Holzen Fleisch Ennetbiirgen, Geissdheimet Meierskahlen,
Metzgerei Gabriel Wolfenschiessen, Fischerei Frank Ennetbirgen, Fischzucht Ennetmoos, Waser Beckenried, Bianchi Zufikon
Kaninchen aus Ungarn, das weitere Fleisch stammt aus der Schweiz ausser es ist klar deklariert.
Unser Brot ist vom Christen Beck, hergestellt in der Schweiz.
Alle Preise in CHF inklusive Mehrwertsteuer

Fiir Auskunft Gber Allergene fragen Sie unsere Service Mitarbeiter.




